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Convegno promosso e organizzato
dalla Delegazione di Roma Eur
dell’Accademia Italiana della Cucina
in occasione del decimo anniversario
della sua fondazione

FEBBRAIO 1992 - FEBBRAIO 2012
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ACCADEMIA ITALIANA DELLA CUCINA
ISTITUZIONE CULTURALE DELLA REPUBBLICA TALIANA

DELEGAZIONE DI ROMA EUR

DIREZIONE GENERALE
PER IL PAESAGGIO, LE BELLE ARTI, L'ARCHITETTURA
E L'ARTE CONTEMPORANEE

con la collaborazione di
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INRAN
Istituto Nazionale di Ricerca per gli Alimenti e la Nutrizione
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MINISTERO_PER | BENI
E LE ATTIVITA CULTURALI

Istituto Centrale per la Demoetnoantropologia
Direzione Generale per le Biblioteche, gli Istituti Culturali e il Diritto d'Autore
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ACCADEMIA ITALIANA DELLA CUCINA
ISTITUZIONE CULTURALE DELLA REPUBBLICA ITALANA

DELEGAZIONE DI ROMA EUR
CONVEGNO

PER IL DECENNALE DELLA DELEGAZIONE

MUSEO NAZIONALE DELLE ARTI
E DELLE TRADIZIONI POPOLARI

Piazza Guglielmo Marconi 8 - Roma
14 aprile 2012 - ore 14.30

lacucina
deglianni
cinguanta




SALONE D'ONORE SALONE D'ONORE SALA DELLA FOTOGRAFIA

Ore 14.30 Benvenuto e presentazione Ore 16.45 Anni Cinquanta, nasce la dieta mediterranea: Ore 19.00 I Colori del Gusto
ing. Claudio Nacca dalle origini ai giorni nostri Inaugurazione della tappa romana
Delegato di Roma Eur prof. Andrea Ghiselli della mostra itinerante
INRAN, Direttore del progetto “Sapermangiare”
| COLORI
Ore 15.00 Le tradizioni in mostra DEL GUSTO
dott.ssa Daniela Porro Ore 17.20 Come mangiavamo,
Direttore pro-tempore del Museo Nazionale la cucina di casa nel secondo dopoguerra
delle Arti e Tradizioni Popolari dott.ssa Lejla Mancusi Sorrentino

Centro Studi Franco Marenghi dell’AIC

Ore 15.30 1953: nasce I’Accademia

Italiana della Cucina Ore 18.00 Il miracolo gastronomico

prof. Giovanni di Ballarini dott.ssa Lorena Carrara

Presidente dell’Accademia Italiana della Cucina Dipartimento di Educazione e Scienze Umane Le immagini qui riprodotte sono tratte da pubblicita
dell'Universita di Modena e Reggio Emilia degli anni Cinquanta. Il cuoco qui sotto, che invita

“a non negarsi il piacere di una buona tavola”,
L. . . lo fa per conto della Magnesia bisurata.
Ore 16.00 Origini e futuro di un quartiere moderno La signora al centro porta in tavola una minestra
ing. Pierluigi Borghini Ore 18.40 Conclusioni e saluti preparata con brodo Knorr (“in casa di chi sa scegliere”).
) } } A sinistra in piccolo, intenta a versare caffé

Presidente di EUR SpA dott. Paolo Petroni da una Moka Express Bialetti, é la prima valletta TV,

Segreta rio Generale Edi Campagnoli di “Lascia o raddoppia”.

dell’Accademia Italiana della Cucina

Ore 16.30 Pausa caffe Ore 20.00 Aperitivo

Ore 20.30 Cena di Gala
SALA DELLE COLONNE
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