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REGGIO CALABRIA, 7-10 OTTOBRE 2010 

 
CONVEGNO INTERNAZIONALE 

 

“I VALORI DELL’UNIVERSO FEMMINILE 
ATTRAVERSO LA CIVILTA’ DELLA TAVOLA” 

 
Delegazione di REGGIO CALABRIA 

 
Programma 
 
 
Giovedì 7 ottobre 2010 
 
Arrivo degli Accademici e sistemazione nelle camere riservate presso l’Altafiumara Resort & Spa 
***** di S. Trada 
 
Ore 16.00 
Partenza in pullman per il borgo marinaro di Scilla, visita della sua famosa Chianalea e del castello 
dei Ruffo di Calabria 

 
Ore 20.30 
Cena di benvenuto 
A seguire spettacolo di Tango argentino con i Maestri Barbara Carpino e Claudio Forte, finalisti ai 
Campionati Mondiali 2006 di Buenos Aires 
 
 
Venerdì 8 ottobre 2010 
 
Ore 09.30 
Sala Plenaria - Indirizzi di saluto da parte delle autorità presenti 
 
Ore 10.00 
Apertura dei lavori 
 
Presiede il convegno: 
Prof. Giovanni Ballarini Presidente dell’Accademia Italiana della Cucina 
Moderatore: 
Dott. Antonio Malgeri giornalista 
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Relatori: 
Dott.ssa Maria Teresa Serranò 
“C(ibi): le pratiche alimentari come patrimonio culturale e medium identitario nelle 
rappresentazioni letterarie dell’emigrazione meridionale” 
Prof. Avv. Michele Salazar 
“Universo femminile tra cibo e letteratura” 
Dott. Alfredo Pelle 
“La cucina dell’amore, base di ogni tipo di gastronomia” 
Dott.ssa Marianna Ventre 
“La tradizione gastronomica nelle famiglie matriarcali” 
 
Con la partecipazione di: 
Dott.ssa Ada Passaretta Presidente dell’AIDDA (Associazione Imprenditrici e Donne Dirigenti 
d’Azienda) del Lazio e della Calabria e socie 
 
Presidenti e socie Soroptimist di Palmi e Reggio Calabria 
 
Ore 13.00 
Light Lunch in Hotel 
 
Ore 15.30 
Inaugurazione della mostra “Artigianato calabrese e raccolta di ricette autografe delle nostre nonne” 
Esibizione della chef Paola Fabris di Gambellara (Vicenza) 
 
Ore 17.00 
Trasferimento in pullman a Reggio Calabria 
Visita guidata ai Bronzi di Riace e passeggiata sul lungomare 
 
Ore 20.00 
Cena presso il Ristorante L’Etoile 
Rientro in hotel 
 
Sabato 9 ottobre 2010 
 
Ore 09.00 
Partenza in pullman per trascorrere una giornata “bucolica” nell’Azienda Olearia S. Giorgio dei 
F.lli Fazzari di San Giorgio Morgeto con raccolta e molitura delle olive, degustazione di olii e vini, 
panel test con esperti del settore 
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Ore 13.00 
Pranzo nell’adiacente Ristorante Luna Rossa a base di prodotti tipici del territorio 
 
Ore 16.00 
Visita alla Casa della Cultura Leonida Repaci di Palmi e al Museo di Etnografia e Folklore 
calabrese sotto l’egida dell’Unesco 
Rientro in hotel 
 
Ore 20.30 
Cena di Gala in onore del Presidente nel “Salone degli Arazzi” 
Musica jazz con Roberta Marchese e il Brasilian Quintet 
 
 
Domenica 10 ottobre 2010 
 
Ore 10.00 
Relax nel centro benessere Notos della Spa dell’hotel 
Fine servizi e partenza 
 
 
Per info: cmlupini@libero.it 
 


